UNE ENTREPRISE RECENTE...
ET DEJA PERFORMANTE

¢ Création en mai 2008, suite au rachat d’un mareyeur historique de Saint Malo
e Certification ISO 9001 version 2000

¢ Filiale de le société Ame Haslé, grossiste en fruits, légumes, produits de la mer,
crémerie, fleurs et plantes...

SPECIALISTE DU MAREYAGE

® 520 tonnes de poissons et crustacés achetées dans les principales criées du grand

ouest : St-Malo, Cherbourg, Granville, Erquy, St Quay Portrieux, Roscoff, Le Guilvinec...

® 1200 m? d’entrepdts

¢ 10 tonnes de capacité de stockage de produits vivants

e Des viviers d’une capacité totale de 35 000 litres

e Une équipe d’environ 20 personnes : acheteurs, vendeurs, fileteurs, préparateurs
de crustacés et de commandes

e Chiffre d’affaires : 7 millions d’euros (2010)

UNE ACTIVITEE DIVERSIFIEE

® 60 % des achats en criées et 20 % en direct des bateaux

¢ Import de produits a transformer pour 10 %

e Négoce pour la partie saumon, crevette et saurisserie a 10 %

® 70 % des achats de poissons sont transformés sur place (filets, découpes, pavés...)

UNE CLIENTELE REGIONALE IMPORTANTE

40 % des ventes se font aupres de poissonniers, restaurants, GMS et collectivités
de la région.

60 % concernent des grossistes, des centrales d’achats et des poissonniers situés
en France et a l'international (Espagne, Italie, Portugal).
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Gaélle Vasson
Commerciale RHD et GMS
gvasson@fraicheurdesaintmalo.com

Cédric Juhel

Commercial export, grossistes et
centrales d’achat
cjuhel@fraicheurdesaintmalo.com

Véronique Chazal
Commerciale RHD
vchazal@fraicheurdesaintmalo.com

Maurice Chapon
Responsable atelier
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Franck Pannetier
Acheteur criées
fpannetier@fraicheurdesaintmalo.com

Frangois Pérrin
Commeicial GMS et détaillants
fperrin@fraicheurdesaintmalo.com

Dans une démarche de développement durable, nous
avons fait le choix de réaliser nos achats auprés de
bateaux qui ont su adopter une méthode de péche
raisonnée. Nous nous sommes également engagés a
suivre au fil des mois les différentes saisonnalités : nous
commercialisons uniquement des produits de saison.

Dans une volonté de protéger et de préserver la filiere péche le plus
longtemps possible, nos pécheurs locaux (qui utilisent des petites unités de
bateaux de douze métres) ne péchent que des poissons respectant les tailles
minimales imposées par la réglementation. En tant que mareyeur - expéditeur
responsable, nous suivons au plus prés les directives des organisations
européennes et mondiales chargées d’assurer une exploitation durable des
ressources halieutiques.

Afin de proposer des produits de premiére fraicheur, nous nous
approvisionnons au quotidien aupres des criées locales : Saint Malo, Saint
Quay Portrieux, Erquy... La grande majorité de nos crustacés (langoustines,
homards, tourteaux) sont péchés dans des casiers, placés proche de nos cotes.

Chaque jour nous expédions notre marchandise dans le plus grand respect de
la chaine du froid.

Hubert TREGOUET
Responsable Fraicheur de Saint Malo



LES ACTIONS DE PROXIMITE

" DINARD
CSI***2011
RJUMBING!

CSI*** de Dinard \

Concours international de saut
d’obstacles, organisé chaque
année par le centre équestre de
Dinard. Fraicheur de Saint Malo
était partenaire de [I'édition
2011.
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X.CARNOY

28-29-30- 31

4 épreuves comptant pour le

juillet 2011

classement mondial
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SeaWeb / \

Alliance Produits de la mer

L’Alliance Produits de la mer est un
programme international de SeaWeb qui a
pour vocation de créer des opportunités
de changements au sein de la filiere des
produits de la mer. Elle a pour mission de
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]Lllti mobiliser les forces du marché des
%3 Id mer produits de la mer, en encourageant les
bonnes pratiques en faveur de Ila

préservation des océans.
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PARTENARIAT AVEC LE
PANIER DE LA MER

Fraicheur de Saint Malo soutient
I'association « Les paniers de la
mer » qui a pour objectif de
faciliter I'insertion socioprofession-
nelle des personnes en difficulté,
de valoriser les invendus de la
péche, et d’apporter une aide
alimentaire aux plus démunis.

@SeaWeb

Leading Voices for a Healthy Ocean
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MONDIAL DE CHAR A VOILE

Fraicheur de Saint Malo est
partenaire du mondial de char a
voile qui se tiendra cet été a
Cherrueix (35). Il accueillera plus
de 25 nations, qui s’affronteront
sur différents circuits en plein
cceur de la Baie du Mont Saint
Michel.

Baie dus Mont Saint-Mickel "B

CHAR A VOILE
CHERRUEIX

Rendez-vous du
8 au 15 juillet 2012 !
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FRAIGHEUR ST MALO.

PRODUCTEUR PARTENAIRE
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Petit témoignage du producteur
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Grandes lignes de la création de son
entreprise

—il P o
A s PR
» B e N —e
——
——
A PNV S S =



