
PRÉSENTATION 

• NOROCÉAN a été créé en 2000 
 
• Filiale marée du groupe CHARLET 
 
• Implanté à BOIS-GRENIER (59) 

CHIFFRES CLÉS 
• Nombre de salariés : 11 
 
• Chiffres d’affaires : 4,9 Millions € 
 
• Nombre de clients : 400 en 2011 

AUTRES INFOS 
• 850 Tonnes de produits de la mer vendus par an 
 
• 80 % marée, 13 % coquillages & crustacés, 5 % fumaisons, 2 % produits élaborés 
 
• Prestations de conditionnement, filetage, dégraissage & désarêtage 
 
• Types de clientèle : Grande distribution + Restauration & Collectivités 
 
• Relations directes avec les criées de Boulogne, Dieppe, Zeebrugges… 



NOTRE ENGAGEMENT 

 
L’approvisionnement quotidien se fait chez des fournisseurs 
sélectionnés régionalement afin de privilégier au maximum les circuits 
courts et garantir la fraicheur des produits. 
 
Adaptation, flexibilité et réactivité. Tels sont les engagements que nous 
prenons envers nos partenaires et nos clients. » 
 

Kévin ADAMKIEWICZ, Responsable NOROCEAN 

Kévin ADAMKIEWICZ 

« De part sa situation privilégiée et la 
proximité avec les ports de Boulogne, 
Dunkerque, Zeebrugges et Dieppe, 
Norocean apporte chaque jour la réponse 
aux besoins des poissonniers, des 
distributeurs et cuisiniers de la région Nord-
Pas-de-Calais. 



LES PARTENARIATS DE PROXIMITÉ 

Nous nous approvisionnons en direct tous les jours 
de la Hollande pour un produit de gros marché, 
sachant satisfaire aussi bien la distribution, comme 
la restauration et les collectivités : Les moules de 
Hollande… Brutes ou prêtes à cuire, en barquettes 
sous-vide ou en vrac, nous travaillons le produit 
sous toutes ses formes. 

Nous travaillons tous les jours avec 
plusieurs mareyeurs en direct de la 
criée de Boulogne-sur-Mer. Nous 
nous y rendons 1 fois par semaine 
pour rencontrer ces personnes, 
connaître leur quotidien et leurs 

En partenariat avec un intervenant sur 
la criée de Zeebrugges, NOROCEAN se 
positionne avec une qualité 
incomparable et des tarifs compétitifs 
sur les produits écorchés et autres 
produits de la mer disponibles sur cette 
criée : 
 
- Roussette pelée 
- Saumonette émissole pelée 
- Raie pelée 
- Crevettes grises 
- Poissons plats (Soles, Carrelets, 
Limandes, Limandes sole…) 
- Poissons nobles : Lotte, Bar sauvage, 
Saint Pierre…etc. 

difficultés et s’imprégner du marché des produits de la mer au 
sein du plus gros port de débarque d’Europe. C’est ainsi que tous 
les acheteurs et vendeurs de NOROCEAN peuvent informer nos 
clients partenaires en expliquant les différentes évolutions du 
marché. 

Ancienne Criée 

Nous collaborons également 
avec 4 adhérents à la criée de 
Dieppe. Il s’agit là d’une criée 
plus petite mais plus 
différenciée où la qualité et les 
tarifs peuvent se maintenir 
avec une certaine stabilité. 

CRIÉE DE ZEEBRUGGES 

MOULES DE HOLLANDE CRIÉE DE DIEPPE 

CRIÉE DE BOULOGNE SUR MER 



PRODUCTEUR PARTENAIRE : fumaisons & salaisons CORRUE & DESEILLE 

Depuis plus d’un siècle, l’entreprise CORRUE & DESEILLE exerce son 
activité de saleur-saurisseur dans le respect des traditions. 
Tous les produits sont fumés au feu de bois, sans conservateur. 
Cette maîtrise des techniques ancestrales de salage et de fumage 
permet d’assurer le moelleux et le goût véritable. 
« Un poisson de qualité, un peu de sel et de fumée, et beaucoup de 
savoir-faire. » 

1935 : création ateliers à Boulogne par Pierre CORRUE 
1961 : reconstruction d’après-guerre 
1975 : Modernisation majeure par Joël CORRUE 
1981 : agrandissement des locaux 
1994 : fusion avec un concurrent la S.A. DESEILLE 
1997 : Travaux gigantesques de mise aux normes 
1999 : Investissement lourd d’une machine pour le barquetage 
2005 : Succession par Pierre CORRUE. 
           Développement de la gamme SAVEUR EN’OR 
 


