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PRESENTATION

e Filiale du groupe LE SAINT créée en 2002

e Distribution de produits de la mer frais

e Implantations : Lorient, Trémuson, La Roche sur Yon et le Guilvinec

CHIFFRES CLES

® 43 salariés

¢ 3 000 clients

ATLANTIQUE

¢ Chiffre d’affaires : 16 millions d’euros
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NOTRE ENGAGEMENT

« Nos ateliers de mareyage implantés sur Lorient, Trémuson,
La Roche sur Yon et Le Guilvinec facilitent notre
approvisionnement et permettent surtout une proximité des
principales criées bretonnes. Nous achetons essentiellement
sous criées bretonnes et vendéennes. Tous les matins, nous
sommes présents physiquement sur la majorité d’entre elles,
d’Erquy/St Quai a Quiberon en passant par Roscoff, Brest,
Audierne, le pays bigouden, Concarneau, Les Sables d’Olonne
et bien sir Lorient.

Nous revendiquons notre /dent/te bret*o?me la fraicheur de nos
produits et la proximité que nous,zaavons .avec-nos clients. TOP
ATLANTIQUE est membre de « Pré@git;e@;ﬁ tg_gne; ».
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TOP ATLANTIQUE

LES ACTIONS DE PROXIMITE

En 2008, Top Atlantique s’est
engagée au sein de l‘association

rr BRETAGNE Normapéche Bretagne pour une
/Ja(/ﬂf{}';; politique de valorisation des

produits bretons a travers la
marque « Bretagne Qualité Mer ».

ATLANTIQUE

Adhérente a « Produit en
Bretagne »
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« Depuis un siécle, patience, savoir-faire et respect nous
permettent d’obtenir des huitres
d’une qualité incomparable »

Yvon Madec - producteur de TOP ATLANTIQUE (Trémuson - 22)
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Installation aux c6tés de son pére, en 1973, a Prat-ar-com
sur la commune de Lannilis (30 km de Brest). Aujourd'hui,
ses filles, Caroline et Virginie, la 5e génération, reprennent

le flambeau

e 85 hectares de parcs répartis dans la Rade de Brest, La
Baie de Morlaix et les Abers

e Spécialiste de I'huitre plate, la plus délicate a élever, de
I’huitre creuse fine et de I'huitre creuse spéciale.

e Toutes les huitres sont élevées a méme le sol sur les parcs.
Elles sont ensuite affinées dans les eaux de I'Aber Benoit
pour acquérir la signature Prat-Ar-Coum. C’est un passage
obligé qui assure I'anoblissement des huitres et leur confere
le go(t du terroir de Prat-Ar-Coum.




