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Siirest fréequemment avancé que la vigne serait née dans le Caucase, entre la Turquie, I'lran et 'Arménie, des fraces
fossiles démontrent sa présence dans le Languedoc au cours... de ['ére Tertiaire | Elevée longtemps dans le seul but de
la vignification, c'est & I'époque de Louis XIV qu'on commence a utiliser le raisin de table, amené du midi dans des
caisses remplies de son et charriées a dos d'dne. Aujourd’hui, ses qualités sont reconnues en tant que raisin & croquer, et
il bénéficie de deux AOC en tant que tel.

Données économiques

Données CTIFL / Interfel / TNS / FAO 2006-2007
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9 200 tonnes achetées (5% de PDM)
dont 80% Collective 20% Commerciale
Prix moyen d'achat : 1,97€ HT/kg

Caractéristigues technigues

GMS

8éme fruit le plus acheté
1 kg/acte d'achat
3,7 kg/ménage/an en moyenne

Calibres

Catégorie | Grammage | nb unités/kg
catll grappe >75g (< 13 grappes

Petits
grains catl grappe > 100 g |< 10 grappes
cat extra | grappe > 150 g | < 6 grappes
catll grappe > 100 g |< 10 grappes

Gros
grains catl grappe > 150 g | < 6 grappes
cat extra | grappe > 200 g | < 5 grappes

Conservation

sensibilité au| température denrée durée de vie
froid de stockage| périssable enrayon
tré 1] a1,5
peu sensible 4-5°C , 'res pur N
périssable jours

conditions de conservation

Non climactérique. Se conserve trés bien au froid, dans un
local sec et bien aéré. Le meilleur indicateur de la conservation
est la pruine, Iéger voile blanchétre sur la peau des grains.

Conditionnements possibles
Dimensions Poids net Nbre de colis|Nbre de colis
Origine | colisage Lxixh [Type colisage (kg) / palette / palette
(cm) 9 80x120 100x120
Italie 40x30x15,5 vrac 6 926 120
Af. du Sud 40x30x11,7 Mouchoir 5 120 150
Chili 50x24x13 vrac 5 104 130
Af.du Sud| 50x30x11,6 Mouchoir 5 90 120
France 40x30x12 vrac 4 90 120
France 60x40x12 vrac 9 60 75
60x40x11,5 | Vrac cosse 7 60 75
pliante
6oxdox1s | O CcIe 7 g 48 60
pliante
40x30x15,5 | VIOc casse 5 88 110
pliante
40x30x17 vrac, caisse 6 80 100
el oowies | W 8 52 65
(France) intercalaire
o
OSAC | (0x40x13,5 | 8barquettes 6 52 65
(France)

Calendrier de commercialisation

MIA(M|J

J|A|S[O[N|D

Sud Est

Sud Ouest

Italie

Espagne

Chili

Afrique du Sud

% de la commercialisation annuelle

30
25 +
20
15 A
10
5
O,

J F

M A M J

J AAS OND

assurant des approvisionnements, moindres, le restant de I'année.
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Un fruit principalement commercialisé d’aolt @ décembre, avec une contre saison de I'hémisphére sud
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iris 8 ” - Indice|Indice
varieté caractéristiques variétales origine A(MJ |J |A[S |[ON D P A
Goit | prix
Mapol&éon [noir) Grain rond. moyen, noir viclacé, Peau moyenne. Espagne
huscat Rosé (nair] wariété & grain arondi, moyen a petit, rose a rouge. Chili
Alphorse Lavalés Belle grappe moyenne & grosse, homogéne, assez lache, bien charpentée. Grain sphérique, Aftiue du sud
(noir| parfois bosselé, Epiderme moyennement épais G épais. croguant, bleu-noir. Chair ferme et Chili
noir > o ha ||
juteuse, & saveur neutre & l&gérement aromatique. vavcluse
wariété précoce. Belle grappe de taille moyenne, bien structurée, belle coloration hemogéne,
Frima [noir] rafle frés verte. Grain sphérique maoyen & gros. Epiderme croquant, bleu-noir. Chair ferme, juteuse, Languedoc, Provence -
dsaveur neutre & légérement aromatique. Trés bonne résistances & la conservation.
wariété précoce. Grappe moyenns, réguliére, de bells présentation, couleur ef taille des baies
Lival [noir) homogénes, Grain maoyen sphérigue. Epiderme légérement épais, bleu-noir. Chair moyennement Provence
ferme, trds juteuse, & saveur neutre.
Muscat de Hambourg|  Grappe moyenne, souple. Grain petit, rond & alliptique. Epiderme movyen, bleu violacé. Chair vaucluse .
[noir juteuse, azaveur trés arermatique, muscatée,
warniété tardive. Srappe moyenne, homogéne, aérée, Grain moyen elliptique. Epiderme épais,
Ribol (noir) croguant, recouvert d'une forte pruine, bleu-noir. Provence -
Chair ferme & saveur neutre. Trés bonne résistance & la corservation.
Grappe grosse, longue st lGche, arrondie aprés travail de la grappe. Grain sphérigue, gros. Afrique du sud
Red Globe [rouge) Epiderme épais, rose-violacé.
Chair ferme & saveur nautre., telie
Flame Seedless Grappe grosse, tranvaillée vers une forma arondie, de taille moyenne. Grain rond, petit. Epidarms
PP &g. . ¥ P P Afrigue du Sud, Chili
[rouge) mayen & fin, rouge foncé-violet.
! Grappe grosse, [Gche, q co\orgl!oh heterogehe. Grain gros. rend, Epiderme moyennearment &pais, Gard, Bouches du Rhéne,
Cardinal [rouge] croguant, rouge-violacé. Variété précoce originaire des USA. Vaucluse -
Chair ferme et juteuse, & saveur moyennement aromatique. Bonne saveur.
Srappe de taille moyenne, parfois compacte. Grain gros, allongé, blanc-daoré, Epiderme épais.
Aledo [planc) PP ¥ P P d I P P Espagne
Chair moysnnement juteuss, saveur simple, nevtre. Trés bonne conservation.
Thompson Seedless G t elliptique. Grain &llipt | . Epid tj -vert, Gh
o8 ! rappe grosse el elliptique. Grain élliptigue voluminews. Epiderme croquant, jaune-ver air Chill, Afrique du sud
[ou Sullanine] (blanc) | ferme. saveur neutre. acide.
Srappe moyenne, souple. Grain moyen élliptique. Epiderme fin, jaune-doré., A
Cra (blanc) e mayer pre. ¥ P P ) Provence, Midi-Pyrénnées
Wariété trés précoce. Chairjuteuse, saveur légérement aromatique.
Danlas (blanc] Grappe grosse, homogéne', s?up\e, aérée. Grain moyen, sphérique. Epiderme épais, verl-jaune. Provencs, Hidi-Pyrénnées _
Chair juteuse, peu ferme. 1&gérement aromatique.
Grappe de taille moyenne, longue, moyennement cormpacte. Grain moyen, sphérique. Epiderme | Tam et Garenne, Lot, Lot-et-
Chasselas [blanc) fin, vert-jaune, mordoré et translucide. Garonne, Provence, +++
Chair juteuse, fondante, aromatique. trés bonne qualité gustative. Languedoc
Italia (ou Idedl) Warnété dominante. Grappe grosse. homogéne, agrée, bel aspect. Grain frés gros, ovdide, Midli-Pyrénnées
croguant. Epiderme croguant, vert jaune ou doré, épaisseur moyenne. Pau cullivé en France, — +++
[blanc) surlout imparté. ltalie, Sicile, Espagne
ADC depuis 1997, Grappe bien formée et homogéne, recouvertes de sa fleur [ou pruing),
Muscat du Ventoux coloration bleutée sans grains rouges. Mont-ventoux +4+4+
Chair juteuse, & saveur trés arormatique, muscatée.

Appellations

d’origines

AOC : Muscat du Ventoux et Chasselas de Moissac

AOP : Gréece : Corinthiaki Stafida Vostitsa

Espagne : Uva de mesa embolsada "Vinalopo"

ltalie : Uva da tavola di Canicatti, di Mazzarone

Pays-Bas : Westlandse druif

de westLandse druif

THEMAFAREK

(composition moyenne donnée & titre indicatif : les valeurs sont & considérer comme des ordres de grandeur,
susceptibles de varier selon les variétés, la saison , le degré de maturité, les conditions de culture, etc.) — pour en savoir plus : aprifel.com

Composants majeurs
(g pour 100g) Avutres (mg pour 100g)
@ 4
Glucides | 16 (5%) = 78 Fecta e
Protfides 0.6 BI 0'04 Calcium 19
Lipides 0,6 B2 0,02 Potassium 250 (9%)
PP 0.3 Phosp’hgre 22
: B5 0,05 ngneswm 7
Kjoules 301 8% 0.1 (6%) Fibres (9) 0.7
Kcalories 72 B9 0.015 Eau (g) 81
E 0,7 (6%)

(ANC : Apports Nutritionnels Conseillés)

Portion moyenne
recommandée
(en g)

Enfants 100
Ados 160
Adultes 160
Personnes agées | 160

Foumit de I'énergie rapidement disponible (sous forme de sucres) et d'autant mieux utilisable que ses sucres simples
sont accompagnés d'acides organiques naturels et de vitamines du groupe B (qui assurent leur bonne assimilation

cellulaire).
Facilite I'élimination des déchets, du fait de sa teneur élevée en eau et en Potassium (action diurétique) et a la
présence de fibres efficaces (stimulation du transit intestinal).
Grace a sarichesse en minéraux et en acides organiques, il possede une action alcalinisante, rééquilibrante pour le
niveau acido-basique du milieu interne.

Conseils d'utilisation

Intéréts en-RHD

Considéré comme un fruit traditionnel, il est
utilisé en RHD quasiment tout au long de 'année. Les
nombreuses variétés disponibles permettent d'offrir
une large gamme répondant aux différentes
attentes des consommateurs. Sa fragilité est le

principal frein & son utilisation.

Consommé au dessert, grappes en
fruits portions, en salades de fruits, en
tartes, ou utilisé en décoration pour les
ssiettes de fromages, les entrées
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